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"ZEYTINYAGI HAMURUNDA \
YOGURMA, SICAKLIK VE SURENIN OPTIMIZASYONU" ézeyTiny 23,
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Bahceden sofraya
zeytinyaginin kalitesi
ile organoleptik
Ozelligi ve biyoaktif
icerigi; meyvenin
cesidine, yetisme
ortami kosullarina
(iklim, toprak, zirai
uygulamalar, hastalik

ve zararllar),
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hasat donemine,
hasat sekline, tasima
sekline, depolanma

suresi ile yaglarin
naslil islendigine
(kirma-ezme yontemi,
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yogurma sicaklgi
ve suresi,
hamurdan yag ve
karasuyun
ayrilmasi
yontemine,
dekantorde su
ilavesine) ve
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elde edilen
yaglarin nasil -
hangi kosullarda
depolandigina
baglidir.
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Zeytin meyvesi
biyoaktif
bilesenlerce
zengin bir
meyve olmasina
karsin, bu
bilesenler cok

Iyl proses
kosullarinda
maksimum
seviyede
zeytinyagina
aktarilabilir.
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Akalemisi




Prosesin bu
asamasinda yag verimi
yaninda meyveden yaga
biyoaktif bilesenlerin ve
aroma bilesenlerinin
gecisi, yogurma sicakligi
ve suresine bagli olarak
degisir.



BIR'KONU, BIR-AKONUK

HAFTANIN KONUGU

Prof Dr. Giilcan OZKAN

Bu haftaki ‘Bir Konu & Bir Konuk’ programinda
bilimsel veriler uzerinden yogurma islem
kosullarinin optimizasyonu, farkli yogurma
sicaklik ve surelerinin meyveden yaga
Istenen-istenmeyen aroma bilesenlerinin,
fenoliklerin (6zellikle hidroksitirozol ve
tirozol), steroller ile triterpen diollerin
gecisleri uzerine olumlu veya olumsuz etkileri
tartisilacaktir.
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