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Tomiko Tanaka

Japan / Japonya Temisilcisi

Especializada en aceite de oliva.

Calle Cea Bermudez, 49, 20-2, 28003, Madrid / ESPANA

Nombre y Apellido : Tomiko Tanaka
Titulo : Especializada en aceite de oliva.

Intermediaria comercial entre Japdn y Espaia.
Direccion de correo electrénico : tomiko_tanaka@creapasion.com, tomiko.tanaka@gmail.com
Teléfono (Negocio) : +34 912 50 14 90 .
Habla a : Calle Cea Bermudez, 49, 20-2, 28003, Madrid / ESPANA
Pagina web : http://www.creapasion.com

Diplomado en Business por Tsuda School of Business en Tokio.
Datos Personales

Blog : https://creapasion.blog.fc2.com/ (Sobre aceites de oliva en
japonés)

FB Page : http://www.facebook.com/aceitedeolilva (Sobre aceites de
oliva en japonés)

Twitter : @TomikoSpain

Instagram : tomikospain

CURRICULUM VITAE

Datos Académicos

* Diplomado en Business por Tsuda School of Business en Tokio.

* Diplomado de Basico de Espaiiol como lengua extranjera (DELE).

* Diplomado de Superior de Espafiol de los Negocios.

* Certificado de Espaiiol, nivel superior, en el Centro de Lenguas CLIC.

Trabajos realizados relacionados con el cultivo de olivo y el aceite de oliva

* Asesoramiento de seleccidn de aceites de oliva virgenes extra, con mas de diez prestigiosas marcas
posicionadas en el mercado japonés.

* Asesoramiento de importacidn de aceites de oliva a Japén.

* Coordinacion y soporte de comunicacion de consultoria por ingenieros agrdnomos espaiioles en el
cultivo

del olivo en Japén.

* Organizacion y coordinacién de visita técnica relacionada con el cultivo de olivo y elaboracion de
aceite

de oliva virgen.

* Coordinacion del envio y el proceso de la prueba de ADN de variedades de olivos servida por la
Universidad de Cérdoba.

* Coordinacion y el soporte de seleccion de las variedades de olivo con certificado servidas por la
Universidad de Cérdoba.

* Seleccionar las variedades y componer el coupage el AOVE.
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* QOrganizacion y la interpretacion de la visita oficial de gobierno de la prefectura de Kagawa en
noviembre
de 2019.
* Organizacion del “Curso especialista en aceite de oliva 2013” realizado en Jaén destinado al sector
oleicola
japonés.
* Negociaciones y comunicaciones con Consejo Oleicola Internacional (COI), Ministerio de
Agricultura
y Pesca, Alimentacidon y Medio Ambiente y otras agencias gubernamentales.
* Participacion como Miembros Jurado en importantes concursos internacionales de aceites de oliva
virgen
extra como EVOOLEUM, Jaén Seleccion, DOP Sierra Magina, Ovibeja, Ecotrama, Athena International
Olive Oil Competition, HORECA LEBANON.
* Sesiones de cata online.
* QOleoturismo y Cursos relacionados con olivicultura y elaboracidn de aceite de oliva virgenes.
*  Participacion en elaboracion del coupage del aceite de oliva virgen extra de la marca
SEGURA&MANCHA. * Contenidos y reportajes relacionados con olivo y aceite de oliva para
publicaciones de guias turisticas
japonesas.
* Participacion asesora experta en los encuentros institucionales Espana-Japon relativos a la
investigacién
desarrollada en torno a la “Dieta Mediterranea” como Patrimonio Cultural de la Humanidad UNESCO.
* Intervenciones profesionales en medios de comunicacion (TV, Radio, video de promocion y pelicula
documental), jornadas y conferencias e inserciones de articulos profesionales en medios escritos.
Premios y Asociaciones
* Ganadora en 2013 del 20 Premio AEMO, en el concurso "Difusion de la Cultura del Olivo 2013".
* Miembro de las asociaciones relacionadas con el aceite de oliva, como ArigatOlivo, Olearum vy
Argentata.
Conferencias, Jornadas y catas participadas como ponente o/y catadora
* Cata online de aoves de la marca "5 elementos” en marzo de 2021.
* "V Jornadas Aceite de Oliva Virgen Extra y Salud” organizada por el Consejo Regulador de
la DO Sierra Magina y la Facultad de Farmacia de la Universidad Complutense de Madrid
en marzo de 2021.
* “CLUB DE CATA O&A” en el Centro de Interpretacion de Olivar y Aceite en Noviembre de 2020.
* VI Certamen de Disefio Industrial “Ciudad de Martos” en abril de 2019.
* "Olive Summit in Shodoshima” en febrero de 2019.
* “Puente entre Cordoba y Japén”, como parte del 150 aniversario del establecimiento de relaciones
diplomaticas entre Japon y Espaia en abril de 2018.

* “Las Claves para promocionar el AOVE en Japdn, EEUU y Alemania” celebrada por Extenda
(Agencia Andaluza de Promocion Exterior) en marzo de 2017.

* Seminario para mejorar la calidad del aceite de oliva en septiembre de 2017 organizado por el
gobierno de la prefectura de Kagawa de Japén.

* “Fiesta de Molienda 2015” en Riogordo, Malaga.

* Curso de cata del aceite de oliva durante la feria alimentaria Foodex 2015 en Japon. * “Festival
de Oli Nou 2013" en Alpicat, Lléida.

Cursos y seminarios relacionados con el sector oleicola

* 2007 — 2008 * Jul. 2012

* Nov. 2012

* Feb. 2013

* Jul, 2014

* Feb, 2015 * Mar, 2017
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* May. 2017
* Nov. 2017 * May. 2018 * Nov. 2018
* May. 2019
* May. 2019
* Nov. 2019
* Feb. 2020
* Jun. y Jul. 2020 *Sep y Oct. 2020
Curso “Experto en cata de aceites de oliva virgenes” por la Universidad de Jaén. Curso “El Arte de
la Cata del Aceite de Oliva Virgen Extra. Usos y Maridaje”
por la Universidad de Pablo de Olavide. “20 Congreso Internacional Analisis Sensorial del aceite de
oliva virgen”
en Priego de Cérd
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