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revolutus elak.38th INTERNATIONAL SYMPOSIUM on ESSENTIAL OILS (Ozet
Bildiri/Poster)(Yayin No0:2115698)

OZKAN GULCAN,SAGDIC OSMAN,GOKTURK RAMAZAN SULEYMAN, UNAL
ORHAN,ALBAYRAK SEVIL(2007). Study on chemical composition and biological activities of
essential oil and extractisolated Salvia pisidica Boiss Heldr ex Bentham. I. INTERNATIONAL
MEDICINAL and AROMATICPLANTS CONFERENCE on CULINARY HERBS (Ozet
Bildiri/Poster)(Yayin N0:2116156)

OZKAN GULCAN,KULEASAN HAKAN,BAYDAR HASAN,KAPLAN ABDULLAH,0ZGELIK
SAMI,GURESEDA,ERBAS SABRI (2007). Effect of irradiation on the microbiological status
and chemicalcomposition of Origanum onites L. I. INTERNATIONAL MEDICINAL and
AROMATIC PLANTSCONFERENCE on CULINARY HERBS (Ozet Bildiri/S6zIii Sunum)(Yayin
No:2116052)

BAYDAR HASAN,0ZKAN GULCAN,ERBAS SABRI,DEMET ALTINDAL (2007). Chemical
Compositionand Antioxidant Properties of Extracts and Essential Oils of Sage and Rosemary
Depending onSeasonal Variations. .I. INTERNATIONAL MEDICINAL and AROMATIC PLANTS
CONFERENCE onCULINARY HERBS (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2116238)

OZKAN GULCAN,GOKTURK RAMAZAN SULEYMAN,UNAL ORHAN,CELIK SEZGIN (2007). Role
of Plant Edemics in the Environment and Health A case study on Teucrium
montbretii. INTERNATIONAL CONFERANCE on ENVIROMENT: Survival and Sustainability
(OzetBildiri/Poster)(Yayin No:2116388)

GOKTURK BAYDAR NiLGUN,0ZKAN GULCAN (2007). A beverage having beneficial
substances onhuman health Wine. INTERNATIONAL CONFERANCE on ENVIROMENT:

. Survival andSustainability. (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2116307)

SAGDIC OSMAN,AKSOY AHMET,0ZKAN GULCAN,EKICI LUTFIYE (2006). Biological Activity of
the extract of Sideritis ozturkii Turkish endemic Kizil tea. INTERNATIONAL CONGRESS
onBIOPROCESSES in FOOD INDUSTRIES (ICBF) (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2116492)

OZKAN GULCAN,OZCAN MEHMET MUSA (2005). Chemical composition of the essential oil
of wildArtemisia absinthium L from Turkey. 1. INTERNATIONAL FOOD and NUTRITION
CONGRESS (OzetBildiri/Poster)(Yayin No:2116835)

OZKAN GULCAN,OZCAN MEHMET MUSA (2005). Essential oil composition of Micromeria
myrtifolia Boiss Hohen in Boiss used as herbal tea in Turkey. 1. INTERNATIONAL FOOD and
NUTRITIONCONGRESS (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2116901)
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OZKAN GULCAN,SIMSEK ECE,KULEASAN HAKAN (2005). Determination of antioxidant
activities ofSatureja cilicica essential oil in butter and in vitro. 1. INTERNATIONAL FOOD
and NUTRITIONCONGRESS, TUBITAK (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2116640)

GOKTURK BAYDAR NiLGUN,0ZKAN GULCAN (2005). Determinations of phenolics in Turkish
redwines. 1. INTERNATIONAL FOOD and NUTRITION CONGRESS (Ozet
Bildiri/Poster)(YayinNo:2116777)

SAGDIC OSMAN,AKSOY AHMET,0ZKAN GULCAN (2005). Evaluation of the antibacterial
and antioxidant potentials of European cranberry bush Viburnum opulus L fruit extract.
1.INTERNATIONAL FOOD and NUTRITION CONGRESS (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin
No:2116564) y

GOKTURK BAYDAR NiLGUN,0ZKAN GULCAN,SAGDIC OSMAN (2004). In vitro antioxidant
and antimicrobial activity of grape Vitis vinifera L seed extract. 4th INTERNATIONAL
CONGRESS"Enviromental Micropaleontology, Microbiology and Meiobenthology", 78-81.
(Tam MetinBildiri/S6zlt Sunum)(Yayin No:2116984)

OZKAN GULCAN,SAGDIC OSMAN,OZCELIK HASAN (2004). Some Turkish endemic herb
extractsas antimicrobial and antioxidant agents. 4th INTERNATIONAL CONGRESS
"EnviromentalMicropaleontology, Microbiology and Meiobenthology", 151-154. (Tam Metin
Bildiri/S6zIli Sunum) (Yayin No:2117046)

Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki béliimler

Black Cumin (Nigella sativa) Seeds: Chemistry, Technology, Functionality, and
Applications., Bolim adi:(Composition and Functionality of Nigella sativa Fixed QOil) (2021).,
KIRALANMUSTAFA,KIRALAN SUNDUZ SEZER,0ZKAN GULCAN,Ramadan Mohamed Fawzy,
SpringerInternational Publishing, Editér:Mohamed Fawzy Ramadan, Basim sayisi:1, Sayfa
Sayisi 558,ISBN:978-3-030-48797-3, Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 6750737)

Cold Pressed Oils: Green Technology, Bioactive Compounds, Functionality, and
Applications,Bolim adi:(Cold pressed black cumin (Nigella sativa L.) seed oil) (2020).,
KETENOGLUONUR,KIRALAN SUNDUZ SEZER,KIRALAN MUSTAFA,OZKAN
GULCAN,RAMADAN MOHAMEDFAW?ZY, Academic Press - ELSEVIER, Editdr:Ramadan,
Mohamed Fawzy, Basim sayisi:1, SayfaSayisi 774, ISBN:978-0-12-818188-1,
Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 6379679)

Cold Pressed Oils: Green Technology, Bioactive Compounds, Functionality, and
Applications,Bolim adi:(Cold pressed pecan (Carya illinoinensis) oil) (2020)., KIRALAN
SUNDUZSEZER,KIRALAN ~ MUSTAFA,0ZKAN ~ GULCAN, Academic Press- Elsevier,
Editér:RamadanMohamed Fawzy, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 774, ISBN:978-0-12-818188-
1, Ingilizce(BilimselKitap), (Yayin No: 6520550)

Cold Pressed Oils: Green Technology, Bioactive Compounds, Functionality, and
Applications,Bélim adi:(Cold pressed carrot (Daucus carota subsp. sativus) seed oil.)
(2020)., aksumehmet,INCEGUL ~ YASEMIN,KIRALAN SUNDUZ SEZER,KIRALAN
MUSTAFA,0ZKAN GULCAN,Academic Press-Elsevier, Editér:Ramadan Mohamed Fawzy,
Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 774,ISBN:978-0-12-818188-1, Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin
No: 6520530)

Cold Pressed Oils: Green Technology, Bioactive Compounds, Functionality, and
Applications,Bolim adi:(Cold pressed black cumin (Nigellasativa L.) seed oil) (2020).,
KETENOGLUONUR,KIRALAN SUNDUZ SEZER,KIRALAN MUSTAFA,0ZKAN GULCAN,ramadan
M F, AcademicPress-Elsevier, Editér:Mohamed Fawzy Ramadan, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
745, ISBN:978-0-12-818188-1, Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 6537889)

Cold Pressed Oils: Green Technology, Bioactive Compounds, Functionality, and
Applications,Bélim adi:(Cold pressed pine (Pinus koraiensis) nut oil.) (2020)., INCEGUL
YASEMIN,aksumehmet,KIRALAN MUSTAFA,KIRALAN SUNDUZ SEZER,OZKAN GULCAN,
Academic Press-Elsevier, Editér:Ramadan Mohamed Fawzy, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
774, 1SBN:978-0-12-818188-1, Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 6520560)
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Fruit Oils: Chemistry and Functionality, Bélim adi:(Chestnut (Castanea sativa) Qil) (2019).
KIRALAN MUSTAFA,KIRALAN SUNDUZ SEZER,0ZKAN GULCAN,KARACABEY ERKAN,
Springer,Cham, Editér:Mohamed Fawzy Ramadan, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 920,
ISBN:978-3-030-12472-4, Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 5486030)
Fruit Qils: Chemistry and Functionality, Bélim adi:(Apricot (Prunus armeniaca L.) Qil)
(2019)., KIRALAN MUSTAFA,OZKAN GULCAN,KUCUKONER ERDOGAN,OZCELIK MUHAMMED
MUSTAFA,Springer, Cham, Editér:Mohamed Fawzy Ramadan, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
920, ISBN:978-3-030-12473-1, Ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 5485993)
Recent Progress in Medicinal Plants Essential Qils, Bolim adi:(Aniseed Oil:
ChemicalComposition and Biological Activities) (2013)., KIRALAN MUSTAFA,OZKAN
GULCAN,BAYRAK ALI,Studium Press LLC, Editér:Dr. J.N. Govil, Basim sayisi:1, Sayfa Sayis
4472, 1SBN:1-933699-96-5, ingilizce(Bilimsel Kitap), (Yayin No: 2110448)

C. Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

SENOL HUSEYIN,ALABOZ PELIN,GULSOY SERKAN,0ZKAN GULCAN (2018). Boylu ardig
(Juniperusexcelsa Bieb.) ormanlari altindaki topraklarin fizikokimyasal o6zellikleri. Artvin
Coruh UniversitesiOrman Fakilltesi Dergisi, 19(1), 8-17. (Kontrol No: 4788054)

Dalgic Latife, 0ZKAN GULCAN,KARACABEY ERKAN (2016). Altin Cilek Gesnili Zeytinyad
Uretimindelslem Kosullarinin Kalite Parametreleri Uzerine Etkilerinin  Incelenmesi ve
Optimizasyonu.SULEYMAN DEMIREL UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, 11(2),
21-24. (Kontrol No0:3122039)

GURSEL EMINE,ULUG OMER,SEDEF AYDIN,0ZKAN GULCAN (2015). Zeytinyapradi Cayi
DemlemeKosullarinin Optimizasyonu ve Oleuropein Igeriginin Belirlenmesi. Z&Z AKDENizZ
KULTURU DERGISI(33), 77-85. (Kontrol No: 1937425)

CEVIK SERIFE,SEDEF AYDIN,KUBRA KANAR,HATICE BULUS,0ZKAN GULCAN (2013).
Olgunlukindeksinin Zeytinyadi Fizikokimyasal Ozellikleri ile Raf Omrii Uzerine Etkisi. Z&Z
AKDENiZKULTURU DERGISI(30), 85-98. (Kontrol No: 2067229)

DALGIC LATIFE,SERMET SALIHA ONUR,CANLI FATMA,BUYUKATES KEVSER,0ZKAN GULCAN
(2013). Erken Hasat Zeytinyaglarinda Olgunluk Indeksinin Raf Omrii ve Bazi Kalite
KriterlerineEtkileri . Z&Z AKDENIZ KULTURU DERGISI(29), 76-86. (Kontrol No: 2067295)

KOYLUOGLU FATMA,OZKAN GULCAN (2012). Yardimal Katki Maddeleri Kullaniminin
ZeytinyagiVerim ve Kalite Parametreleri Uzerine Etkisi. GIDA TEKNOLOJILERI ELEKTRONIK
DERGISI, 7(3),32-45. (Kontrol No: 2067543)

ASIK UGURLU HATICE,6ZKAN GULCAN (2011). Olgunlasma derecesinin Memecik zeytin
cesidinin fiziksel 6zellikleri lizerine etkisi 27 316 36 41 2011. HASAD GIDA, 27(316), 36-41.
(Kontrol No:2067823)

DALGIC LATIFE,SERMET SALIHA ONUR,0ZKAN GULCAN (2011). Farkli Kavurma
SicakliklarininMenengic Ya§ Kalite Parametreleri Uzerine Etkisi. ACADEMIC FOOD JOURNAL
/ AKADEMIK GIDA,9(3), 26-36. (Kontrol No: 2067608)

ASIK UGURLU HATICE,6ZKAN GULCAN (2011). Olgunlasmanin zeytinyadi fizikokimyasal
Ozellikleri ve oksidasyon stabilitesi lizerine etkisi. HASAD GIDA, 27(3), 32-41. (Kontrol No:
2067753)

ASIK UGURLU HATICE,6ZKAN GULCAN (2011). Physical chemical and antioxidant
properties ofolive oil extracted from Mememcik cultivar. ACADEMIC FOOD JOURNAL /
AKADEMIK GIDA, 9(2),13-18. (Kontrol No: 2067696)

OZKAN GULCAN (2010). Onemli Bir Cesni Otu Kekik 296 25 16 19. HASAD GIDA, 296(25),16-

19. (Kontrol No: 2067888)12.0ZKAN GULCAN (2010). Kekik fenolikleri ve serbest radikal
yakalama aktiviteleri. HASAD GIDA,25(298), 20-25. (Kontrol No: 2067860)

KOYLUOGLU FATMA,0ZKAN GULCAN (2009). Mercankdsk Cesnili Sizma Zeytinyaglarinin
Oksidatif Stabiliteleri Pigmentleri ve Bazi Kimyasal ve Duyusal Ozelliklerinin Belirlenmesi 25
294 38 43.HASAD GIDA, 25(294), 38-43. (Kontrol No: 2067914)
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OZKAN GULCAN,DAGDELEN AYHAN,ASKIN BUKET (2008). Ayvalik Domat ve Gemlik Zeytin
cesitlerinden elde edilen naturel sizma zeytinyaglarinin bazi fiziksel 6zellikleri ve pigment
miktarlan Uzerine hasat zamaninin etkisi . HASAD GIDA, 24(278), 44-49. (Kontrol No:
2067949)

OZKAN GULCAN,GOKTURK BAYDAR NiLGUN (2006). A Direct RP HPLC Determination of
PhenolicCompounds in Turkish Red Wines. AKDENiZ UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI
DERGISI, 19(2),229-234. (Kontrol No: 1857192)

OZKAN GULCAN,BAYDAR HASAN (2006). Oil contents fatty acids and tocopherol
compositions ofopium poppy Papaver somniferum L seeds with different colors. AKADEMIK
GIDA, 4(23), 17-19.(Kontrol No: 2067976)

OZKAN GULCAN,OZCAN MEHMET MUSA (2006). Ozcan MM GC MS Study Of Essential Oil
FromHelichrysum chasmolycicum P H Davis Selguk Universitesi 20 40 9 11 2006.
SELCUKUNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, 20(40), 9-11. (Kontrol No: 2068008)

OZKAN GULCAN,OZCAN MEHMET MUSA (2006). Essential oil composition of Micromeria
Myrtifolia BOISS Hohen In BOISS Used as herbal tea in Turkey. AKADEMIK GIDA, 4(22),
25-26.(Kontrol No: 2068022)

SAGDIC OSMAN,0ZKAN GULCAN,GOKTURK BAYDAR NILGUN (2005). Yeni bitkisel dogal
bir antimikrobiyal ve antioksidan Uziim posasi. GIDA TEKNOLOJISi, 9(4), 78-80. (Kontrol
No:2068060)

OZKAN GULCAN,SAGDIC OSMAN,GOKTURK BAYDAR NILGUN (2003). Antibacterial effect
of narince grape Vitis vinifera L pomace extract. SELCUK UNIVERSITESI ZIRAAT
FAKULTESIDERGISI , 17(32), 53-56. (Kontrol No: 2068075

D. Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda basilan bildiriler:

TURAN SEMRA,Dilmen Seyma,KIRALAN MUSTAFA,0ZKAN GULCAN,Ozaydin Ayse Gill
(2018). Aliiminyum Oksit, Silika Jel ve Aktif Kémiriin Gorekotu Yaginin Saflastirimasindaki
Etkinligi.Uluslararasi katilimli 6. Gida Giivenligi Kongresi (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin
No:5089606) 5

DAGDELEN AYHAN,OZKAN GULCAN,KARASU SALIH,SAGDIC OSMAN (2015). Ayni bahcede
yetistirilen farkl zeytin cesitlerinden elde edilen zeytinyaglarinin sterol kompozisyonlari
YABITED 2 Bitkisel YagKongresi 07 09 Mayis 2015 Sayfa 54 Tekirdag. YABITED 2. Bitkisel
Yag Kongresi, 54-54. (OzetBildiri/Poster)(Yayin No:1932266)

DAGDELEN AYHAN,OZKAN GULCAN (2015). Marmara ve Ege Bolgelerinden Erken
Dénemde HasatEdilen Ayvalik Cesitlerine Ait Zeytinyaglarinin Aroma ve Duyusal Profilleri. IC
ANADOLU BOLGESI 2.TARIM VE GIDA KONGRESI (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2189940)

DAGDELEN AYHAN,WIESENBORN DENNIS,HAAGENSON DARRIN (2015).
KanolaYagindan In Situ Yéntemiyle Elde Edilen Biyodizelin Steril Glukozit Igeriginin HPLC
ELSD ileBelirlenmesi. 15. KROMATOGRAFI KONGRESI23, (Ozet Bildiri/S6zIi Sunum)(Yayin
No0:2189846)

CEVIK SERIFE,0ZKAN GULCAN,KIRALAN MUSTAFA,KARACABEY ERKAN (2014).
OlgunlasmaDerecesinin Naturel Sizma Zeytinyagi Aroma Bilesenleri Uzerine Etkisi. IV. Ulusal
Zeytin OgrenciKongresi, 10 (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2117527)

AYDIN SEDEF,0ZKAN GULCAN,YORULMAZ ASLI,KARACABEY ERKAN (2014). Erken Hasat
MemecikZeytinyaglarinin Sterol Bilesenlerinin Optimizasyonu 28 30 Mayis 2014 Sayfa 17.
IV. Ulusal ZeytinOgrenci Kongresi (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2117448)

DALGIC LATIiFE,0ZKAN GULCAN,KARACABEY ERKAN (2014). Altin Gilekle
AromalandiriimisZeytinyaglarinda Verim ve Kalite Parametrelerinin  Optimizasyonu. 1V.
Ulusal Zeytin Ogrenci Kongresi(Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2117175)

SERMET SALIHA ONUR,0ZKAN GULCAN,KARACABEY ERKAN (2014). Naturel Sizma
ZeytinyagininFenolik Bilesenleri Uzerine Olgunluk Déneminin Etkisi 28 30 Mayis 2014 Sayfa
51. IV. Ulusal ZeytinOgrenci Kongresi (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2117375)

TUNG ILKNUR,CALISKAN FIRDEVS,0ZKAN GULCAN,KARACABEY ERKAN (2013). Mikrodalga
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destekli soxhlet cihazi ile findik yag ekstraksiyonunun yanit yiizey yontemi ile optimizasyonu
2 4 Ekim 2013Sayfa 208. IC ANADOLU BOLGESI 1. TARIM ve GIDA KONGRESI, 208 (Ozet
Bildiri/Poster)(YayinNo:2171012)

DAGDELEN AYHAN,0ZKAN GULCAN (2013). Cesidin zeytinyadinin ya§ asidi bilesimine
Etkisinin  belirlenmesi. KROMATOGRAFI KONGRESI (Ozet Bildiri/Poster)  (Yayin
No0:2171109)11.DAGDELEN AYHAN,0ZKAN GULCAN,KOSEOGLU OYA (2013). Erken hasat
Edincik Su zeytinyaglarininfarkli lokasyon orneklerindeki tokoferol ve fenolik bilesiklerin
belirlenmesi. KROMATOGRAFI KONGRESI(Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2171220)

DAGDELEN AYHAN,OZKAN GULCAN (2012). Ayvalik zeytinyaglarinin aromatik ve duyusal
ozellikleri 26 Ekim 2012 Sayfa 139. TURKIYE II. ZEYTINYAGI KONGRESI (Ozet
Bildiri/Poster)(Yayin No0:2171405)

DAGDELEN AYHAN,OZKAN GULCAN (2012). Zeytinyaglarinin mineral icerikleri ve etkileyen
faktorler. TURKIYE II. ZEYTINYAGI KONGRESI (Ozet Bildiri/Poster)(Yayin No:2171325)

DAGDELEN AYHAN,OZKAN GULCAN (2012). Edremit kérfezinde iiretilen ayvalik
zeytinyaglarinin fizikokimyasal ve kimyasal ozellikleri. Kazdaglan III. Ulusal Sempozyumu
(Ozet Bildiri/Poster) (YayinNo:2171580)

CEVIK SERIFE,AYDIN SEDEF,KANAR KUBRA,BULUS HATICE,0ZKAN GULCAN (2012).
OlgunlasmaDerecesinin Topakasi Zeytin Meyve ve Yaglarinin Fizikokimyasal ve Kimyasal
Ozellikleri ile Raf OmiirleriUzerine Etkisi. III. Ulusal Zeytin Ogrenci Kongresi, 66 (Ozet
Bildiri/Poster) (Yayin N0:2172052)

DALGIC LATIFE,SERMET SALIHA ONUR,BUYUKATES KEVSER,CANLI FATMA,0ZKAN GULCAN
(2012).0lgunlasma Siirecinin Erken Hasat Memecik Zeytinyaglarinin Raf Omrii ve Bazi Kalite
KriterlerineEtkileri. III. Ulusal Zeytin Ogrenci Kongresi, 26 (Ozet Bildiri/Poster) (Yayin
No0:2172146)

OZKAN GULCAN,DAGDELEN AYHAN,SAN BEKIR,GULSOY SERKAN,CELIKKOL AKGAY
UFUK,DOLGUNOGUZ,BOZDOGAN KONUSKAN DILSAT (2012). Bozdodan Konuskan D
Ekolojik Faktorler VelLokasyonun Zeytinyadi Fenolik Bilesimi ve Oksidasyon Stabilitesi
Uzerine Etkisi. YABITED 1. BitkiselYag Kongresi, 27 (Ozet Bildiri/Poster) (Yayin
No:2171740)

DAGDELEN AYHAN,BAGDAT SEMA,0ZKAN GULCAN, TOKAY FEYZULLAH (2012). Gemlik
Cesidine AitZeytinyaglarinin Mineral Madde Icerigi Uzerine Lokasyon ve Hasat Yilinin Etkisi.
YABITED 1. BitkiselYag Kongresi (Ozet Bildiri/Poster) (Yayin No:2171492)

OZKAN GULCAN,DAGDELEN AYHAN,SAN BEKIR,GULSOY SERKAN,CELIKKOL AKGAY
UFUK,DOLGUNOGUZ,BOZDOGAN KONUSKAN DILSAT (2012). Zeytinyaglarinin Renk Yag
Asidi Ve TokoferolBilesenleri Uzerine Lokasyon Ve Ekolojik Ozelliklerin Etkisi. YABITED 1.
Bitkisel Yag Kongresi (OzetBildiri/Poster) (Yayin No:2171892)

OZKAN GULCAN,GOKTURK BAYDAR NIiLGUN (2005). Ozkan G Géktiirk Baydar N Kirmizi
SaraplarinToplam Fenolik Madde Icerikleri ve Antioksidan Ozelliklerinin Belirlenmesi 31
Adustos 2 Eyliil 3762005 TAM METIN BASILDI. ULUSAL 14. BIYOTEKNOLOJI KONGRESI,
376 (Tam MetinBildiri/Poster) (Yayin N0:2172216)

OZKAN GULCAN,SAGDIC OSMAN,KRUGER HANS,OZGELIK SAMI (2005). Tiirkiye de Baharat
ve CayOlarak Kullanilan Adagayi Salvia fruticosa ve Kekik Saturaje thymbra Trlerinin Ugucu
YagBilesimlerinin ve Antimikrobiyal Etkilerinin Belirlenmesi TAM METIN BASILDI. GIDA
KONGRESI, 15-19. (Tam Metin Bildiri/S6zlii Sunum) (Yayin No:2172580)

KARACA GURSEL,0ZKAN GULCAN,BAYDAR HASAN (2004). Labiatae Familyasindan Bazi
Bitkilere AitUcucu Yaglarin Fusarium oxysporum F solani ve F moniliforme ye Antifungal
Etkileri. TURKIYE 1.BITKI KORUMA KONGRESI (Ozet Bildiri/Poster) (Yayin No:2172781)

SAGDIC OSMAN,0ZKAN GULCAN,OZCAN MEHMET MUSA,OZCELIK HASAN (2004).

Origanum sipyleumL ekstraktinin antioksidan ve antibakteriyal aktivitesi. TURKIYE 8. GIDA
KONGRESI (OzetBildiri/Poster) (Yayin No:2172869)
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SAGDIC OSMAN,OZKAN GULCAN,KARAHAN AYNUR GUL,0ZCAN MEHMET MUSA (1999).
Turkiye deyetisen bazi baharat ekstraktlarinin antibakteriyel aktivitelerinin belirlenmesi. XI.
KUKEM-BIYOTEKNOLOJI KONGRESI, BIYOTEKNOLOJI (KUKEM) DERGISI, 23 (Ozet
Bildiri/S6zIG Sunum) (YayinNo:2173301)

Diger Yayinlar

AYDIN SEDEF, OZKAN GULCAN, YORULMAZ ASLI (2021). Gesit, Olgunluk ve Yogurma
Sartlarinin  Zeytinyaginin Sterol Profili Uzerine Etkisi. Akademik Gida, 18(1), 87-95.,
Doi:10.24323/akademik-gida.73020 (Uluslararasi) (Hakemli) (MAKALE Derleme Makale)

TURAN SEMRA,Dilmen Seyma,KIRALAN MUSTAFA,Ozaydin Aysegiil, 0ZKAN
GULCAN,RAMADANMohamed Fawzy (2020). Effect of thymoquinone and tocopherols on
the oxidative stability ofpurified Nigella sativa oil. Rivista Italiana delle Sostanze Grasse,
97(3), 17-25. (Uluslararasi)(Hakemli) (MAKALE Arastirma Notu) (Yayin No: 6670151)

UNSAL PINAR,AYDIN EBRU,0ZKAN GULCAN (2019). Review of traditionally consumed
antidiabeticfruits in the diet. Bilge International Journal of Science and Technology
Research, 3, 58-76., D0i:10.30516/bilgesci.650160 (Uluslararasi) (Hakemli) (MAKALE
Derleme Makale) (Yayin No:5902927)
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